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Oferta weselna

"Mitos¢ jest czyms najmocniefjszym na Swiecie,
a jednak nie mozna wyobrazié sobie nic bardziej skromnego."

Mahatma Gandhi

OFERUJEMY:

m Bogate menu dopasowane dla kazdego
m Wieloletnie do$wiadczenie w organizacji przyje¢ weselnych
m Profesjonalng obstuge kelnerska
= Brak kosztow dodatkowych ! Placisz jedynie za wybrane menu !
= Standardowy wystrdj sali w tym m.in. swiece, $wieze kwiaty GRATIS
= Pokrowce na krzesta dla gosci GRATIS
m Pokoj Standard Plus dla Nowozencéw w dniu weselnym
» Sniadanie dla Pary Mtodej - na zyczenie serwowane do pokoju
= PREZENT DLA PARY MLODE]
VOUCHER POBYTOWY DO HOTELU ,,CIEPLICE” MEDI & SPA !
m Bezptatny parking dla Gosci weselnych
= WESELE W PIATEK -10 % RABATU
m Specjalne rabaty na wesela w wybranych miesigcach roku (I-11I ; XI-XII)




SZANOWNI PANSTWO,

Jesli poszukujecie miejsca z niepowtarzalng atmosfera, baza hotelowg, unikalnym wystrojem wnetrz,
letnim ogrodem, a przede wszystkim cenicie sobie tradycyjng staropolska kuchnie oparta w stu procentach na
naturalnych sktadnikach - to zapraszamy w progi Hotelu-Restauracji ,Chata Karczowiska”.

Z wielka przyjemno$cia zorganizujemy przyjecie o jakim Panstwo marzycie, wedlug scenariusza opartego na
tradycji, badZ wedlug Waszego pomystu.

Proponujemy organizacje wesela w najlepszym wydaniu z profesjonalng obstuga kelnerska oraz opieka naszego
kierownika ds. gastronomii, ktéry pozostaje do Panstwa dyspozycji na etapie przygotowan i samej realizacji, a
wy$mienity catering, z ktérego styniemy jest dopetnieniem catosci.

Juz teraz zarezerwuj termin a my sprawimy, ze te najwazniejsze chwile w zyciu pozostang
niezapomniane nie tylko przez Was ale i Waszych go$ci !!!

Hotel-Restauracja ,Chata Karczowiska” posiada cztery sale restauracyjne przeznaczone na organizacje
przyje¢ weselnych oraz kameralnych przyje¢ okoliczno$ciowych

Do Panstwa dyspozycji pozostawiamy:

Sala balowa od min. 100 do 180 os6b
Sala restauracyjna od min. 65 do 100 os6b
Sala bankietowa w czesSci hotelowej do 50 os6b

Sala biesiadna do 40 oséb

Ponizej przedstawiamy rézne warianty menu, niemniej jednak istnieje mozliwo$¢ indywidualnego doboru dan
zgodnie z Panstwa preferencjami.
Kazda z propozycji menu zawiera w cenie:

m Tradycyjne przywitanie chlebem i solag Pary Mtodej
m Toast powitalny lampka wina musujacego dla wszystkich gosci

m Standardowy wystrdj: pokrowce na krzesta, Swieczniki, serwety dekoracyjne, mini menu,
aranzacja miejsca Panstwa Mtodych, standardowe kwiaty
m Oferujemy indywidualny dobér dan dla wegetarian

Oferta nie obejmuje:

alkoholuy, ciast/torta, owocédw oraz oprawy muzycznej

(w tym optata ZAIKS 150 pln - optata obowigzkowa/jednorazowa)

W powyzszym zakresie oczywiscie mozemy przedstawic naszg oferte oraz pomdéc w doborze odpowiedniej
oprawy muzycznej.

Nie pobieramy oplaty za wniesienie wlasnego alkoholu tzw. "korkowego” ;

Brak oplat za serwowanie wniesionych ciast, owocow i torta;




MENU WESELNE I

ZUPA

= Ros6t domowy z makaronem
= Krem z zielonego groszku

z prazonymi migdatami
= Krem pieczarkowy

z groszkiem ptysiowym

DANIE GLOWNE

(forma pétmiskowa 2 porcje/os.)

= grillowania piers z kurczaka
zapiekana z pomidorem pod
serowa pierzynka

= kieszonka ze schabu faszerowana
pieczarkami i z6ttym serem

= indyk faszerowany mozarellg

= kotlet schabowy w ztocistej
panierce

= tradycyjny mielony z pieczarka

= pieczen wieprzowa w sosie
wlasnym lub zraz wieprzowy
w sosie z lesnych grzybow

Dodatki:

bukiet warzyw surowych
= ziemniaki z koperkiem

= pieczone kuleczki ziemniaczane

kluski slaskie

kluski poétfrancuskie

lryZ

ZIMNE PRZEKASKI

(forma pétmiskowa 5 porcji/os.)

= p6tmisek domowych mies
pieczonych, wedlin i seréw,
aw nim:
- schab pieczony ze $liwka
- indyk pieczony z morelg
- rolada z boczku
- swojski pasztet z zurawing
- kabanosy

- ser z6Otty twardy/ ser pleSniowy

= dorsz w sosie greckim
= $ledzie na dwa sposoby
= galaretka drobiowa / schabik
w galarecie
= tymbaliki z szynki na 2 sposoby
= jajka faszerowane w réznych
odstonach
= szynka ze szparagami z kremem
chrzanowym lub galantyna
drobiowa z ananasem i brzoskwinia

Delikatne satatki

(3 rodzaje do wyboru):

= tradycyjna satatka jarzynowa

= satatka ,Szefa” z pieczonym
miesem

= satatka grecka z serem feta i sosem
vinegrette

= satatka z kurczakiem grillowanym
z dipem jogurtowym

= satatka krélewska (szynka, ser,
kukurydza, ananas, majonez)

= satatka wenecka (brokut, kalafior,
pomidor, jajko, cebulka, sos
vinegrette)

Cena za menu: 165 pln/ os.

3 DANIA GORACE

(serwowane w porze nocnej)

I. Bogracz wegierski lub
aromatyczna zupa gulaszowa
z grzankami

II. Domowe gotabki w sosie
Faworki drobiowe z dipem
lub udka z kurczaka z
pieczarkami

III. Barszczyk z krokietem
Dodatki do dan:
= pieczywo - 2 rodzaje

= dodatki do wedlin - chrzan /
musztarda / ketchup

NAPOJE ZIMNE

= napoje niegazowane 11/os.

= woda mineralna niegazowana
z cytryng (bez ograniczenia )

NAPOJE GORACE

( bez ograniczenia ilosciowego)
= serwis kawowy:

- kawa z mleczkiem
- wybor herbat




MENU WESELNE II Cena za menu: 175 pln/ os.*

ZUPA ZIMNE PRZEKASKI 3 DANIA GORACE
(do wyboru) (forma pétmiskowa 5 porcji/os.) (serwowane w porze nocnej)
= Ros6t domowy z makaronem
= Krem cebulowy z grzankami = p6tmisek domowych mies I. Bogracz wegierski lub
= Krem brokutowy z prazonymi pieczonych, wedlin i seréw, aromatyczna zupa gulaszowa
migdatami aw nim: z chrupigcymi grzankami
= Krem z dyni z prazonymi - schab pieczony ze $liwka
pestkami ( sezonowo) - indyk pieczony z morelg II. Plonacy udziec wieprzowy
- rolada z boczku z sosem z kolorowego
DANIE GEOWNE - swojski pasztet z zurawing pieprzu (ziemniaczki
s . - kabanosy pieczone w ziotach lub
(forma péimiskowa 2 porcje/os.) - ser z6tty twardy/ser ple$niowy kapustka zasmazana )
grillowania piers z kurczaka = ryba w sosie greckim III. Barszczyk z krokietem

zapiekana z pomidorem pod

serowa pierzynka = $ledzie na dwa sposoby

= galaretka drobiowa / schabik

= schab faszerowany pieczarkami i w galar.ec.ie . Dodatki do dan:
serem = tymbaliki z szynki na 2 sposoby
= jajka faszerowane w réznych = pieczywo - 2 rodzaje
= indyk faszerowany mozarell odstonach
y zerowany moz 2 = szynka ze szparagami z kremem = dodatki do wedlin - chrzan /
chrzanowym lub galantyna musztarda / ketchup

= kotlet schabowy w ztocistej
Wy ) drobiowa z ananasem i brzoskwinia

panierce
= roladki faszerowane szpinakiem i Delikatqe satatki NAPOJE ZIMNE
feta (3 rodzaje do wyboru):

= jajko molle na satatce jarzynowej
= satatka batkanska

= satatka gyros

= satatka grecka z serem feta i sosem

= pieczen wieprzowa w sosie
wlasnym lub zraz wieprzowy
w sosie z lesnych grzybow

= napoje niegazowane 11/os.

= woda mineralna niegazowana
z cytryng (bez ograniczenia )

Dodatki: vinegrette
i = satatka z kurczakiem grillowanym
= bukiet warzyw surowych Sate '
= ziemniaki z koperkiem z dipem jogurtowym NAPOJ E GO.RAC,E.
= pieczone kuleczki ziemniaczane * satatka krélewska ( bez ograniczenia ilosciowego)
= Kkluski §laskie = satatka wenecka

= serwis kawowy:

Kluski poétfrancuskie

" ryz - kawa z mleczkiem
- wybor herbat

*wariant limitowany




MENU WESELNE III : *

Cena za menu: 199pln/ os.

PRZYSTAWKA

( do wyboru)
= Delikatny pasztet z dressingiem
bazyliowym z dodatkiem
mozarelli, SwieZego pomidora i
oliwek

= Szparagi otulone szynka
z dodatkiem aksamitnego kremu
chrzanowego w auszpiku

= Galantyna drobiowa w auszpiku
z ananasem i brzoskwinig z nutg
zurawiny

ZUPA

(do wyboru)

= Ros6t domowy z makaronem

= Krem borowikowy z grzankami

= Krem cebulowy z grzanki

= Krem z zielonego groszku z
groszkiem ptysiowym

DANIE GEOWNE

(po%mlskowa 2 porcje/os.)
= Kotlet Chata

= grillowania piers z kurczaka
zapiekana z pomidorem pod
serowa pierzynka

= kieszonka ze schabu faszerowana
pieczarkami i z6ttym serem

= indyk faszerowany mozarellg /
pietruszka / mastem

= kotlet schabowy w ztocistej
panierce

= devolaille

= schab a’la Radziwitt lub
medalionyz indyka w sosie
borowikowym

Dodatki:

= bukiet warzyw surowych

= ziemniaki z koperkiem

= pieczone kuleczki ziemniaczane

= kluski §lgskie/kluski poétfrancuskie

/ryz

* wariant limitowany

ZIMNE PRZEKASKI
(forma pétmiskowa 5 porcji/os.)
= p6tmisek domowych mies
pieczonych, wedlin i seréw,
aw nim:
- schab pieczony ze $liwka
- indyk pieczony z morelg
- rolada z boczku
- swojski pasztet z zurawing
- kabanosy
- ser z6tty twardy/ser ple$niowy

= ryba w sosie greckim

= $ledzie na dwa sposoby

= galaretka drobiowa lub schabik
w galarecie

Delikatne satatki
(3 rodzaje do wyboru):

= tradycyjna satatka jarzynowa

= satatka ,Szefa” z pieczonym
miesem

= satatka grecka z serem feta i sosem
vinegrette

= satatka z kurczakiem grillowanym
z dipem jogurtowym

= satatka krolewska (szynka, ser,
kukurydza, ananas, majonez)

= satatka wenecka (brokut, kalafior,
pomidor, jajko, cebulka, sos
vinegrette)

= tymbaliki z szynki na 2 sposoby

= jajka faszerowane w réznych
odstonach

= szynka ze szparagami z kremem
chrzanowym lub galantyna

drobiowa z ananasem i brzoskwinia

DESER

= Delikatny mus truskawkowy
z gatka lodéw waniliowych
wykonczony bitg Smietana

= Puchar lodowy z owocami i
bitg Smietang

3 DANIA GORACE

(serwowane w porze nocnej)

I Zupa gulaszowa z pieczywem
II Plonacy udziec wieprzowy
z sosem z kolorowego pieprzu
(ziemniaczki pieczone w ziotach
lub kapustka zasmazana )

II1 Barszczyk z krokietem
Dodatki do dan:

= pieczywo - 2 rodzaje

= dodatki do wedlin - chrzan /
musztarda / ketchup

NAPOJE ZIMNE

= napoje niegazowane 11/os.

= woda mineralna niegazowana
z cytryng (bez ograniczenia )

NAPOJE GORACE

( bez ograniczenia ilosciowego)
= serwis kawowy:

- kawa z mleczkiem
- wybor herbat




KONSUMPCJA W DNIU POPRAWIN 45 zt/o0s. dorosta

w cenie napoje gorqce bez ograniczenia ilosciowego

ZUPA DANIE GLOWNE DANIA CIEPLE
(do wyboru) (do wyboru) 1 ZAKASKI

. = Schab po mysliwsku w sosie Z DNIA WESELNEGO
= Zur polski z jajkiem, ziemniakami i pieczarkowym z nutg jatowca

biata kietbasa = Sztuka miesa drobiowego w

Soki, napoje gazowane we

. I'(}‘em cebulowy z grzankami i z%oci.st.ej qprawie . wlasnym zakresie
z6ttym serem = Zraziki wieprzowe w sosie

= Krem pieczarkowy z groszkiem wilasnym
ptysiowym = Schab po géralsku (w kapuscie)

Dodatki: bukiet suréwek i ziemniaki
z koperkiem

WARIANT POPRAWIN z dodatkowa zakaska zimng 50 zt/os.
Konsumpcja dla dzieci w dniu poprawin 25 z1/os.
Indywidualne menu dla dzieci

Poprawiny trwajg do 5 h (czas rozpoczecia na zyczenie)

OFERTA HOTELU nocleg juz od 45 zl/os.*

Posiadamy 150 miejsc noclegowych w 66 pokojach 1,2 i 3os.

Koszt noclegu dla 1 os . w pokoju 2,3 osobowym (bez $niadania/ w dniu wesela)

n od 30 os6b* 45,00 zt /os.
n do 30 os6b 50,00zt/os.

[ Dostawka 35,00 zt /os.

[ Doptata za pokdj 1-os. 30,00 zt /pokoj

Cennik noclegéw w pozostate doby do negocjacji

CENY SPECJALNE:
| Optata za dzieci do lat 4 - bez $§wiadczen bezptatnie
| Konsumpcja dzieci od 4 do 10 lat 50% ceny

| Konsumpcja -obstuga techniczna (zespo6t, dj, fotograf, kamerzysta) 100 zt/os.




